oS Recette

% 15 minutes
e 609 de flocons d'avoine \) e Cuisson 10 a
e 80g de noix de pecan @ 12 minutes

Les Ingrédients

Pour 12 Cookies environ

Cookies Chocolat &

Noix de pecan
Temps

e Préparation:

1159 de farine |
1159 de beurre i N— e 10euf
509 de sucre iﬁ/ e 1 pincee de sel
S~
1 cuillere a soupe de levure chimique ' e 150 g de chocolat / pépites de chocolat '

Les Etapes 60O

Préchauffer le four a 180 degres

Couper les noix de pecan et le chocolat en pepites. a @ '

Mélanger les flocons d'avoine, la farine, le sel, la levure, les noix de pécan & le chocolat.
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Dans un autre récipient meélanger le beurre ramolli et le sucre puis l'oeuf et fouetter.

24

4

Verser ce mélange dans le premier récipient et bien melanger o
=< ~»

Faire des petites boules de pate et les disposer sur une plaque recouverte de papier

sulfurise. 920
N
Faire cuire pendant 10 a 12 minutes. l=—
: —>




